
 

 
 

1 Portion  

Fränkischer Spargel (250 g) 
 aus Buhlsbach bei Lehrberg 

 

921) mit Salzkartoffeln, dazu holländische Soße oder geklärte Butter  
 
 

939) mit hausgemachtem rohen und gekochten Schinken,  
dazu Kartoffeln, holländische Soße oder geklärte Butter      

 

 
 

929) mit einem Paar hausgemachten Bratwürsten,  
dazu Kartoffeln, holländische Soße oder geklärte Butter      

 
 
 

927) mit Schweineschnitzel „Wiener Art“  
dazu Kartoffeln, holländische Soße oder geklärte Butter      

 
 
 

926) mit Rumpsteak (ca. 250 g) 
dazu Kartoffeln, holländische Soße oder geklärte Butter      

 
 

Optional servieren wir alle Gerichte auch mit  
 

Bärlauchhollandaise      
 

 
 

Zum Spargel empfehlen wir ein Gläschen Rivaner Sommerwein  
 

ORIGINAL – REGIONAL 



 

Als Aperitiv:  
 

353) Granatapfel-Sprizz   
Grenadinesirup, Frankensekt  

und Sodawasser     

 
 

Spargel & Bärlauch 
 
 

47) Bärlauchcremesuppe  
mit gerösteten Weißbrotwürfeln     

 

  
 

940) Spargelcrémesuppe 
mit Sahnehäubchen       

 
 

 

953) Penne mit Bärlauch und Spargel 
sautierte Penne-Nudeln mit Bärlauchpesto 

 Spargel,  Kirschtomaten     
 
 
 

 


